
NEPAL BZYALI

Kawa pochodząca z obszaru najwyższych gór 

świata - Himalajów. Ujmuje słodkim, lekko 

kwaskowatym smakiem z delikatnym, 

korzennym bukietem. Napar wydziela owocowy 

aromat.  

MOC

KWASOWATOŚĆ



- MIĘTOWA

- MIŁOŚĆ W PARYŻU

- MIÓD TURECKI

- ORZECHOWO-KREMOWA

- POMARAŃCZOWA

- ŚMIETANKOWA

- TIRAMISU

- TRUSKAWKI W SZAMPANIE

- WANILIOWO-ORZECHOWA
- WIECZÓR W WENECJI

- WIŚNIE W RUMIE

- SOCZYSTA MALINA

- WYSPA SKARBÓW

- AJERKONIAK

- AMARETTO

- BELGIJSKA PRALINA

- CHWILE PRZY KOMINKU

- CREME BRULEE

- CZEKOLADOWA

- CZEKOLADOWO-MIĘTOWA

- CZEKOLADOWO-MIGDAŁOWA

- CZEKOLADOWO-ORZECHOWA

- IRISH CREAM

- IRISH WHISKEY

- KOLUMBIJSKI DESER

- KRUCHE CIASTECZKO

- MARCEPANOWA

CZEKOLADA MLECZNA

- Z FIGĄ I MELONEM

- Z JABŁKIEM I WIŚNIĄ

- Z KOKOSEM I CAPPUCCINO

- Z MALINĄ I PIEPRZEM

- Z MANGO I MARAKUJĄ

- Z TRUSKAWKĄ

- Z ŻURAWINĄ, JABŁKIEM I IMBIREM

CZEKOLADA CIEMNA

- Z BANANEM I MALINĄ

- Z CHILI I SOLĄ

- Z MALINĄ I JABŁKIEM

- ZE ŚLIWKĄ I KARDAMONEM

CZEKOLADA BIAŁA

- ŻURAWINĄ I PISTACJAMI

- MIGDAŁ w białej czekoladzie z matchą

- MIGDAŁ w mlecznej czekoladzie z cynamonem

- MIGDAŁ w słonym karmelu

- TRUSKAWKA w mlecznej czekoladzie

- NERKOWIEC w mlecznej czekoladzie

- MALINA w ciemnej czekoladzie

- MIECHUNKA w mlecznej czekoladzie

- MIGDAŁ w białej czekoladzie o smaku 

cappuccino

- MIGDAŁ w białej czekoladzie z kokosem

KAWA ZIELONA MIELONA 

Kawa zielona Arabica - mielona.

Kawa zielona
Pod nazwą "zielona kawa" kryją się najzwyklejsze ziarna kawy, których obróbka zakończyła się 

przed procesem palenia. Zawiera ona bardzo dużo kwasu chlorogenowego (ACG), którego nazwa 

wbrew pozorom nie wywodzi się od chloru, a od greckiego słowa chloros, czyli jasnozielony. Kwas 

chlorogenowy wykazuje silne właściwości antyoksydacyjne, neutralizuje wolne rodniki, które w 

bardzo dużych ilościach powstają w czasie intensywnego wysiłku fizycznego. Kofeina i kwas 

chlorogenowy, występujące razem mają bardzo pozytywne działanie na organizm – obniżają 

znacząco stopień przyswajania cukru z pokarmu i zmniejszają możliwość magazynowania 

przyswojonego cukru – pod postacią tłuszczu. Regulują także gospodarkę wodną organizmu.

Regularne spożywanie zielonej kawy (2 filiżanki dziennie) przyspiesza utratę tkanki tłuszczowej, 

ponieważ kawa zielona zawiera więcej polifenoli w porównaniu do palonej. Ma też silne 

właściwości bakteriobójcze. Zielona kawa ze względu na działanie kwasu chlorogenowego, 

wpływa na szybszy metabolizm i oczyszczanie organizmu z toksyn.  Można uznać ją za znacznie 

zdrowszą odmianę napojów pobudzających. Kawa zielona jest zupełnie pozbawiona 

charakterystycznego smaku i aromatu palonej kawy - jej smak można porównać do smaku 

zielonego groszku lub orzeszków ziemnych. 

SPOSÓB PARZENIA:

Kawę ( 2 łyżeczki ) zalewamy wrzącą wodą i czekamy kilka minut. Polecamy parzenie jej przy 

użyciu zaparzacza, który przed spożyciem pomoże oddzielić ziarna od naparu.

KAWA ZIELONA ENERGIA

Kawa zielona mielona Kolumbia Excelso, 

guarana, owoc czarnego bzu.
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