KAWA

Kawowiec jest rosling rodzaju Coffea, nalezgcg do rodziny roslin marzanowatych. Sposrod roslin tego
rodzaju wyrdznia sie az 10 gatunkow, ale uprawia gtéwnie dwa z nich: Coffea Arabica i Coffea
cenephora (Robusta).Arabika jest gatunkiem dominujacym w stosunku do Robusty, bowiem jej udziat
w $wiatowym rynku produkcji kawy wynosi 70%, natomiast Robusty tylko 30%. Kawa dziata
pobudzajaco - zawarta w niej kofeina przyspiesza akcje serca, na krétko podnosi cisnienie krwi,
rozszerza naczynia krwionosne oskrzeli, dzieki czemu organizm jest lepiej dotleniony. Kofeina
w mozgu, blokuje receptory przekazujace informacje o potrzebie snu - znika zmeczenie. Kawa
poprawia krgzenie mézgowe -zwigksza zdolnos¢ koncentracji.

AMERYKA POLUDNIOWA

KOLUMBIAEXCELSO MEDELIN

Znakomita wysokogatunkowa kawa z lekko
wyczuwalng kwasowoscig. Kawa pochodzaca
z regionu Medelin, uwazana jest za najlepszg
z kaw kolumbijskich. Kawa o wszechstronnym
zastosowaniu, swoje walory smakowe doskonale
oddaje we wszystkich skalach wypalenia.
Kolumbia zajmuje drugie miejsce w $wiatowej
produkcji kawy.

MocC Qe
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KOLUMBIA SUPREMO MEDELIN

Smak tagodny, delikatny, lekko kwaskowaty,
kawa o $redniej mocy. Rdznica miedzy Excelso,
a Supremo polega na tym, ze ziarna Supremo sg
nieco wieksze. Smakowo kawy wypadaja
podobnie, jezeli chodzi jednak o wyglad
i wielko$¢ ziaren Supremo wypada nieco lepiej.
Kawa Supremo pochodzi z nowocze$niejszych
plantacji, na ktdérych tatwiej utrzymac jakosc
produktu. Najlepiej smakuje wypalona na
srednio brazowykolor.

MoC e
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KOLUMBIAEXCELSO ESPRESSO

Doskonata kolumbijska kawa o wspaniatym
aromacie w wersji mocno wypalonej-idealna dla
koneseréw espresso.

Moc eeee
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BRAZYLIASANTOS

Smak wyjatkowo delikatny i aromatyczny,
pozbawiony kwasowosci i goryczki. Nazwa
Santos pochodzi od brazylijskiego portu, przez
ktory eksportowane jest 35 % S$wiatowej
produkcji kawy, za$ sama Brazylia jest jej
najwiekszym producentem. Gatunek Santos
nadaje sie do wszechstronnego zastosowania.
MoC » o¢
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EKWADOR (ORGANICZNA)

Kawa z Ekwadoru jest wyjgtkowa ze wzgledu na
potozenie geograficzne tego panstwa. Pociety
pasmami gorskimi Andéw, Ekwador ma idealny
klimat, warunki pogodowe i podtoze do uprawy
krzewéw kawowca. Producent kawy nalezy do
Stowarzyszenia Sprawiedliwego Handlu. Jego
produkty oznaczone s3 certyfikatem Fair Trade
i pochodza z prowincji Zamora-Chinchipe w Loja
ze spotdzielni FAPECAFES.W FAPECAFES rolnicy
inwestuja takze w sadzenie drzew owocowych,
ktore maja zapewnic cien dla krzewdw kawowca
i schronienie dla ptakéw i innych zwierzat.
W certyfikowanych gospodarstwach uzywane sg
nawozy naturalne i stosowane sa biologiczne
metody kontroli szkodnikéw. Stad kawa Ekwador
organic moze szczyci¢ sie certyfikatem kawy
organicznej!

MoC eee
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AMERYKA SRODKOWA

GWATEMALA

Kawa odznacza sie pikantno-orzechowym
aromatem, ktory zaspokoi nawet najbardziej
wyszukane oczekiwania smakoszy. Doskonale
smakuje wypalona na jasno-brazowy kolor.
Wiegkszos¢ upraw znajduje sie na potudniu
Gwatemali, gdzie stoki wulkaniczne wzgérz,
zapewniaja idealne warunki do uprawy kawy.
Jakos¢ kawy jest bardzo wysoka, gdyz zbiory
pochodza z matych rodzinnych plantacji, gdzie
rolnicy recznie obrabiaja ziarna. Srednio co trzy
lata zyzna gleba regionu Antigua dodatkowo
nawozona jest azotem dzieki erupcjom
waulkanicznym. )

Moc eee
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GWATEMALAMARAGOGYPE

Arabika o bogatym, czystym i mocno charakte-
rystycznym smaku.Jedwabiscie cielista, idealnie
zharmonizowana z tagodng kwasowoscia
i wyzywajacym aromatem. Odmiana botaniczna
Arabiki o nazwie Maragogype, charakteryzuje sie
wyjatkowo duzym ziarnem (do 2,5 do 3,5 cm
dtugosci). Pozytywem jest szczegolnie dorodny
wyglad ziarna po upaleniu.Z tego powodu podaz
tej odmianyjest ograniczona,a cena wyzsza.
MOC . @@@
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SALVADOR

Kawa z Salwadoru jest typowa dla Ameryki
Srodkowej - nie zbyt mocna lecz aromatyczna,
czysta i lekko kwaskowata. Klasyfikuje sie ja
wedtug wysokosci, na ktérej jest pozyskiwana -
im wyzej potozona plantacja, tym lepsza jakos¢
ziarna. Produkuje sie tam kawe zréwnowazona,
o tatwo rozpoznawalnym smaku, ktorej eksport
przysparza krajowi 40% dochoddw.

MoC @
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KOSTARYKATARRAZU

Kawy kostarykaniskie rosnace na niezwykle
urodzajnych glebach, s3 kawami pierwotnymi.
Kostaryka jako pierwszy z krajow Ameryki
Srodkowej zaczeta uprawia¢ drzewka coffea
arabica.Znakomita kawa o wyrafinowanym lekko
kwaskowym posmaku. Intensywny aromat
potgczony z moca, gestoscig oraz bogactwem
smakowym stawia te kawe wsrod czotowki
Swiatowej. Rejon Tarazzu uwazany jest za
najlepszy do uprawy kawy. Drzewka coffea
arabica rosng tutaj na wulkanicznej glebie
powyzej 1500 m n.p.m. Ziemia dzigki bogactwu
mineratdw wydaje obfite plony, produkcja kawy
nie jest w zaden sposéb wspomagana nawozami
oraz pestycydami, ro$nie w sposob naturalny.
Kawa kostarykanska doskonale smakuje
wypalona we wszystkich skalach palenia od
jasnego do ciemnego.

Moc eeee
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MEXICO (ORGANICZNA)

Kawa organiczna to kawa uprawiana bez uzycia
jakichkolwiek $rodkéw chemicznych oraz
sztucznych nawozéw. Rolnicy uzyzniaja pola
tylko naturalnym kompostem i nawozami
zwierzecymi, stosuja tez ptodozmian, dzieki
czemu gleba nie wyjatawia sie i nie rozmnazaja
sie nadmiernie szkodniki atakujace uprawy.
Warto réwniez zaznaczyc, ze kawa organiczna
przygotowywana jest metodg sucha, co znacznie
ogranicza zuzycie energii, a takze wody.
Organiczna uprawa pozwala naturalnie
dojrzewa¢ kawowcom w cieniu drzew, co ma
istotny wptyw na smak i aromat naparu. Kawa
o charakterystycznym niespotykanym aromacie
oraz oryginalnym smaku z wyrazng goryczka.
Doskonale smakuje wypalona we wszystkich
stylach palenia kawy.

MoC ee
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NICARAGUA JIONTEGA

Kawe charakteryzuje delikatno$¢, niewielka
kwasowos¢,a na plan pierwszy wybija sig stodycz
karmelu i gorycz czekolady. Kawa o niskiej
zawartosci kofeiny.

Gospodarstwo kawowe San Ramon Jinotega jak
przystato na farme ekologiczng zapewnia zrédto
utrzymania dla lokalnej spotecznosci.

MoC
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PANAMA BOQUETE

Kawa panamska uwodzi delikatnoscia
i rownowaga smaku. Pozostawia na dtugi czas
fantastyczny cytrusowy posmak.

Panama ma idealne warunki do uprawy kawy
wysokiej jakosci. Wilgotny klimat, obfite opady
deszczu, wulkaniczna gleba i wysokie potozenie
upraw zapewniajq bogate zbiory kaw o ztozonych
smakach. Najwyzej cenione jest ziarno z pétnocy
kraju, dojrzewajgce w poblizu granicy
z Kostaryka. Rejon Boquete w prowincji Chiriqui
dostarcza surowca wysokiej jakosci.

MoC
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AMERYKA POENOCNA

JAMAJKABLUE MOUNTAIN

Szlachetna, absolutnie najlepsza kawa na
Swiecie, kawa o niebanalnych walorach
smakowych. Po zaparzeniu kawa daje niespo-
tykany, przyjemny i delikatny aromat z lekko
wyczuwalng nutg owocowa. Kawa, ktorej nalezy
sprobowac. Ziarna pochodza z matych gorskich
gospodarstw, gdzie jakos¢ produktu to sprawa
najwyzszej wagi oraz, gdzie kawa dojrzewa
pomiedzy bananowcami i awokado. Kawa jako
jedyna na swiecie jest pakowana w drewniane
beczki. Kazda beczka otrzymuje certyfikat
autentycznosci od Rady Przemystu Kawowego
Jamajki.Petne walory smakowe kawa oddaje przy
jasnym cynamonowym paleniu.

MOC
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AFRYKA

KENYA

Smak wyrazisty, petny, znakomita réwnowaga
pomiedzy moca,aromatem i goryczka. Kawa daje
doskonaty napar z silnym akcentem owocowym,
posiada duzg ilo$¢ kofeiny. Kawa, ktéra potrafi
zaspokoi¢ najbardziej wyszukane gusta wsrod
ekspertdw i degustatoréow, znajduje sie
w czotéwce najlepszych kaw na $wiecie.

Kawa réwnie dobrze smakuje wypalona
w kasztanowym jak i ciemno palonym kolorze.
Ziarna pozyskiwane sa metodg wybidrczg,
zrywanie recznie tylko dojrzatych sztuk
gwarantuje uzyskanie najwyzszej jakosci.
Kenijski Rzad produkcje ziarna kawowego stawia
jako priorytet. Karczowanie i niszczenie drzewek
coffea arabica jest przestepstwem.

Moc eeeee
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ETHIOPIADJIMMAH

Smak lekko winny z gteboka czekoladowa nuta,
oraz wysoce ceniong kwasowoscia. Kawa dzika
i pierwotna ,matka kaw” To wtasnie z Etiopii
wywodzi sie tradycja przyrzadzania czarnego
naparu popularnie zwanego kawa. Wedle
prastarej opowiesci, pewien pasterz zauwazyt,
jak jego kozy stajg sie niezwykle zwawe po
zjedzeniu owocow z drzewka coffea arabica.
Sprébowat, polubit, a z czasem zaczeto kawe
wypala¢ i przyrzadza¢ jako napar. Arabica
Djimmah jest symbolem niepowtarzalnego
smaku dzikiej kawy, najlepiej smakuje wypalona
w stopniu srednio bragzowym kasztanowym.

W ojczyznie kawowca roslina owocuje naturalnie
bez koniecznosci ingerencji cztowieka, dlatego
uprawy sa ekologiczne i praktycznie dziewicze.
Krzaki Coffea Arabica rosng tu na wysokosci
1300 - 2100 m n.p.m. w rejonach Djimmah,
Sidamo, Harrar, Keffa, Ghimbi, Lekempte.Obecnie
Etiopia nalezy do czotowych producentow,
a smak kaw pochodzacych z tego kraju jest
niepowtarzalnyiwart degustacji.
MOC
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ETHIOPIA SIDAMO

Smak doskonale zharmonizowany, delikatny
z lekkim akcentem kwiatowym. Kawa z Sidamo
jest najlzejsza z kaw etiopskich. Wypalona
w jasno kasztanowym kolorze smakuje
wybornie. Kawa obrabiana metodg mokrg,
posiada petne regularne ziarno. Stowo kawa
pochodzi od etiopskiego miasta Kaffa.

MoC &
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RWANDA

Wysokiej jakosci ziarno o bardzo bogatym,
orzezwiajacym i wyrazistym smaku z wyczu-
walnymi nutami owocdw i czekolady. Efekt
koricowy przechodzi najémielsze oczekiwania.
Bardzo Zyzne gleby w Rwandzie, obecno$c¢
wzgorz pochodzenia wulkanicznego oraz klimat
niezwykle stymulujacy wzrost roslin, gwarantujg
utrzymanie prawidtowego wzrostu drzewek
ipozyskanie dobrej jakosci kawy.

Moc Ceeee
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TANZANIANORTH

Silna afrykanska kawa z mocnym aromatem
oraz z lekka szlachetng kwasowoscig. W smaku
wyczuwalne s3 delikatne, gorzkawe nuty.
Blisko 90% procent kawy w Tanzanii
produkowanych jest w ponad 400 000 matych
farm,gdzie plony s zbierane i obrabiana recznie.
Zniwa odbywaja sie od lipca do grudnia.

Kawa z Tanzanii naleza do Swiatowej czotdwki
kaw.
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AZIA

INDONEZJA

Zgodnie oceniana jako jedna z najlepszych
odmian Robusty. Kawa ta posiada charakte-
rystyczny, mocny i wyrazisty smak oraz duzg
zawartos¢ kofeiny, napar charakteryzuje bogata
karmelowa crema.

MoC eeeee
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INDONEZJA SULAWESE (ORGANICZNA)

Kawa o delikatnym syropowatym, lekko
stodkawym naparze z orzezwiajgcym aromatem
oraz wyrazng czekoladowa nutg. Kawa $Swietnie
nadaje sie do przyrzadzania kaw mlecznych:
caffe latte, cappuccino. Najlepiej smakuje
wypalona w srednim stopniu.

MoC e
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PAPUA

Smak mocny, petny, wybitnie oryginalny.
Aromatyczny napar bez cienia kwasowosci
z doskonale zréwnowazong delikatng goryczka.
Doskonale smakuje wypalona w jasno
kasztanowym kolorze, jest takze doskonatym
dodatkiem do wielu mieszanek. Wigkszos¢
zbioréw pochodzi z matych rodzinnych gospo-
darstw, prowadzonych na duzych wysokosciach
okoto 1800 m n.p.m. Ziarna klasy A charakte-
ryzuja sie najlepszymi warto$ciami smakowymi.
MoC ee
KWASOwoS¢ @

PAPUA PEABERRY

Kawa o czekoladowo-cytrusowej nucie z dtugim
stodkim finiszem, niskg kwasowoscia, a takze
poziomem kofeiny. Kawa Peaberry uchodzi
u wigkszosci kawoszy,za jedng z najlepszych kaw
pochodzacych z Papui."Peaberry” oznacza ksztatt
ziarna, ktore jest bardziej zaokraglone - podobne
do grochu lub do perty.Jedynie 5% ziaren kawy
na S$wiecie ma witasnie taki ksztatt, gdyz
zazwyczaj w owocu kawowca s3 dwa
sptaszczone, przyklejone do siebie ziarna.
Peaberry jest stodsze i bardziej owocowe od
zwyktych ziaren, dlatego wybiera sig je
i sprzedaje osobno.
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INDIA

Smak gtadki, kompletny, z delikatnym, pika-
ntnym posmakiem, charakterystycznym tylko dla
kawy monsunowanej. Kawa przeznaczona tylko
do jasnego wypalania. Kawa cieszy sie
powodzeniem z kilku powodoéw: wielko$¢ oraz
doskonaty wyglad ziaren, ponad przecigtne
walory smakowe, oraz proces ,monsunowania” -
wystawienie ziarna na dziatanie powietrza
o bardzo duzej wilgotnosci w porze monsunowe;j
i regularne przeczesywanie grabiami lezacego
ziarna; nastepnie pakuje sie ja luzno do workéw
i wystawia na dziatanie wiatru. W ostatniej fazie,
przybiera barwe z6ttg,, sortuje sig ja i wysyta.
MoC &
KWASOWOSC @

NEPALBZYALI

Kawa pochodzaca z obszaru najwyzszych gor
Swiata - Himalajow. Ujmuje stodkim, lekko
kwaskowatym smakiem z delikatnym,
korzennym bukietem. Napar wydziela owocowy
aromat.

Moc eeee
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AUSTRALIA

AUSTRALIA SKYBURY

Kawa wysokiej jakosci o orzezwiajgcym
i delikatnym aromacie kakao. Kawa australijska
jest produktem naprawde wysokiej jakosci
o delikatnym smaku, niskim poziomie goryczki
i niewielkiej zawartosci kofeiny (50% mniej niz
ziarna innych kaw).

Kawe uprawia sie w dwdch rejonach: na dalekiej
potnocy oraz potudniowo-wschodniej czesci
Bundabergu. Uprawy Northern Rivers
w potnocnej Nowej Potudniowej Walii to najdalej
wysuniete na potudnie plantacje na $wiecie.
Niestety niewiele tego ziarna przeznacza sie na
eksport, a jego produkcje bardzo ograniczaja
wysokie koszty eksportu, a takze co moze wydac
sie dziwne - bardzo silne nastonecznienie. Zbyt
wysoka temperatura nie pozwala uzytkowac
maszyn podczas zbioréw, a reczne zbieranie
owocow podwyzsza koszty produkcji.
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ROYAL COFFEE

Kompozycja ziaren Arabiki i Robusty, ktdrg

cechuje bogata, brazowo-orzechowa crema,

idealna do picia z mlekiem jak i w formie

espresso.
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KAWA ZIELONA

Pod nazwa "zielona kawa" kryja sie najzwyklejsze ziarna kawy, ktérych obrébka zakonczyta sie
przed procesem palenia.Zawiera ona bardzo duzo kwasu chlorogenowego (ACG), ktérego nazwa
wbrew pozorom nie wywodzi sie od chloru,a od greckiego stowa chloros, czyli jasnozielony.Kwas
chlorogenowy wykazuje silne wtasciwosci antyoksydacyjne, neutralizuje wolne rodniki, ktére w
bardzo duzych ilosciach powstaja w czasie intensywnego wysitku fizycznego. Kofeina i kwas
chlorogenowy, wystepujace razem maja bardzo pozytywne dziatanie na organizm - obnizajg
znaczaco stopien przyswajania cukru z pokarmu i zmniejszaja mozliwos¢ magazynowania
przyswojonego cukru - pod postacia ttuszczu. Reguluja takze gospodarke wodng organizmu.
Regularne spozywanie zielonej kawy (2 filizanki dziennie) przyspiesza utrate tkanki ttuszczowej,
poniewaz kawa zielona zawiera wigcej polifenoli w poréwnaniu do palonej. Ma tez silne
wiasciwosci bakteriobojcze. Zielona kawa ze wzgledu na dziatanie kwasu chlorogenowego,
wptywa na szybszy metabolizm i oczyszczanie organizmu z toksyn. Mozna uznac jg za znacznie
zdrowsza odmiane napojéw pobudzajacych. Kawa zielona jest zupetnie pozbawiona
charakterystycznego smaku i aromatu palonej kawy - jej smak mozna poréwnac¢ do smaku
zielonego groszku Lub orzeszkéw ziemnych.

SPOSOB PARZENIA:

Kawe ( 2 tyzeczki ) zalewamy wrzacg wodg i czekamy kilka minut. Polecamy parzenie jej przy
uzyciuzaparzacza,ktory przed spozyciem pomoze oddzieli¢ ziarna od naparu.

KAWA ZIELONA MIELONA
Kawa zielona Arabica-mielona.

KAWA ZIELONA ENERGIA
Kawa zielona mielona Kolumbia Excelso,
guarana,owoc czarnego bzu.

KAWA SMAKOWA

-AJERKONIAK

-AMARETTO
-BELGIJSKAPRALINA

-CHWILE PRZY KOMINKU

- CREME BRULEE
-CZEKOLADOWA
-CZEKOLADOWO-MIETOWA
-CZEKOLADOWO-MIGDALOWA
-CZEKOLADOWO-ORZECHOWA
-IRISH CREAM
-IRISHWHISKEY
-KOLUMBIJSKIDESER
-KRUCHE CIASTECZKO

- MIETOWA

-MILOSCW PARYZU

- MIOD TURECKI

- ORZECHOWO-KREMOWA

- POMARANCZOWA

- SMIETANKOWA

- TIRAMISU

- TRUSKAWKI W SZAMPANIE
- WANILIOWO-ORZECHOWA
-WIECZOR W WENECQJI

- WISNIE W RUMIE

- SOCZYSTA MALINA

- WYSPA SKARBOW

-MARCEPANOWA
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Ceny oraz lista wszystkich sklepéw znajduja sie na naszej stronie:

www.czashaherbate.net

facebook: Www.facebook/czasnaherbate
blog: www.czasnaherbate.blox.pl

Chcesz mie¢ swoj wiasny sklep z herbatami?
Skontaktuj sie z nami

e-mail: biuro@herbata.net
tel.: +48 603 204 203, +48 609 502 402
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SYROPY KAWOWE

Naturalne syropy do kaw i deserdw. Dzigki nim kawa nabiera wyjgtkowego smaku i aromatu.

-CYNAMONOWY -MIGDALOWY
-CYTRYNOWY -POMARANCZOWY
-IMBIROWY -ROZANY
-KARMELOWY

-MIETOWY

PyszNOSCI CHOCOTALE

CZEKOLADA

CZEKOLADA CIEMNA CZEKOLADA MLECZNA
-ZBANANEM | MALINA -ZFIGA | MELONEM
-ZCHILI1SOLA - ZJABLKIEM | WISNIA
-ZMALINAIJABLKIEM -Z KOKOSEM | CAPPUCCINO
-ZE SLIWKA| KARDAMONEM -ZMALINA | PIEPRZEM

-Z MANGO | MARAKUJA

CZEKOLADA BIALA - Z TRUSKAWKA

-ZURAWINA PISTACJAMI -Z ZURAWINA, JABLKIEM | IMBIREM

CHOCOSTICK

CHOCOSTICK CIEMNA CZEKOLADA CHOCOSTICK MLECZNA CZEKOLADA
-KLASYCZNA -KLASYCZNA
-Z WISNIA -Z TRUSKAWKA
-Z KOKOSEM

BAKALIE W CZEKOLADZIE

- MALINA w ciemnej czekoladzie - MIGDAL w biatej czekoladzie z matcha

- MIECHUNKA w mlecznej czekoladzie - MIGDAL w mlecznej czekoladzie z cynamonem
- MIGDAL w biatej czekoladzie o smaku - MIGDAL w stonym karmelu

cappuccino - TRUSKAWKA w mlecznej czekoladzie

- MIGDAL w biatej czekoladzie z kokosem - NERKOWIEC w mlecznej czekoladzie
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“Ibat

B 6

/NAJDZ CZAS
NA FILIZANKE




	Strona 1
	Strona 2

